
PASS AROUND 

 

APPETISERS 

 

SEAFOOD ON ICE 

 

HOMEMADE FAVOLA 
PASTA  

 
 

Shrimp, melon & mango salad with mint honey 

dressing - สลัดกุ้งเมรอนและมะม่วง 
Grilled chicken & apple salad - สลัดแอปเปิ้ลและไก่ย่าง 
Tandoori chicken salad - สลัดไก่แทนโดริ 
Sunomono octopus salad - สลัดปลาหมึก 
Arugula, fennel & orange salad with walnuts  

สลัดผักอรูกูร่า ,เฟนเนลและส้มพร้อมถ่ัววอลนัท  

Chilled poached prawn, pacific oysters & boston bay 

mussels with lemon, mignonette & thousand island   

กุ้งเสือ,หอยนางรมมหาสมุทรแปซิฟิกและหอยแมลงภู่จากเมืองบอสตันลวก
จิ้ม 

 

 
 

 

 

 
 

Favola pasta selection – มุมพาสต้าจากฟาโวล่า 
Carbonara, napolitana, pesto, bolognaise  

Choice of homemade favola pasta 

 

Favola famous pizza - พิซซ่าฟาโวล่า 
Capricciosa - mozzarella, mushroom, 

artichoke, ham, olive  

พิซซ่าคาปริซิโอซ่า – เห็ด,แอนต้ีโช้ค,แฮมและมะกอก 

Romano - mozzarella, anchovies, oregano  

พิซซ่าโรมาโน – แอนโชวี่,โอริกาโนและชีสมอสเชอเรล่า 
 

BBQ STATION 

      

Seafood skewers - บาร์บีคิวทะเล 

Marinated thai style pork neck - คอหมูย่าง 
BBQ marinated chicken thigh - บาร์บีคิวไก่ 

Assorted sauces and condiments - ซ๊อสต่างๆ 

 
 
 

Grilled river prawns with tamarind sauce   
กุ้งแม่น้้าย่างซ๊อสมะขาม 
Massaman beef curry - แกงมัสหมั่นเนื้อ 

Oven baked seafood lasagna -ลาซานญ่าทะเล 
Chicken with teriyaki sauce - ไก่ย่างซ๊อสเทอริยากิ 
Steamed fish & oysters mushrooms  

with lime nage - ปลานึ่งเห็ดนางฟ้าและซ๊อสมะนาว 
 

SHOW KITCHEN 

 
 

Pork, beef, chicken & prawn teppanyaki –  

เตปันยากิหมู,เนื้อ,ไก่และกุ้ง 
Dim sum with BBQ pork bun, prawn har gow  

& marinated pork bun - ต่ิมซ้า 
 

 

 

DESSERT 

 
 

Chocolate fondue - ช๊อคโกแล็ตฟองดูล์ 
Chocolate silk cake - เค้กช๊อคโกแล็ต 

Mango meringue - เมอแรงมะม่วง 

Raspberry mango mousse - มูสราสเบอรี่และมะม่วง 
Chocolate  pistachio mousse - มูสช๊อคโกแล็ต 

Mango crème caramel -  เค้กคาราเมลมะม่วง 
 

 
 

 

HOT BUFFET 

 
 

GOURMET PIZZA  
  

LE MERIDIEN CHINAG RAI RESORT 
221/2 Moo 20 Kwaewai Road, Tambon Robwieng, 
Amphur Muang, Chiang Rai 57000 
Tel: 66 (53) 603 333 Fax: 66 (53) 603 330 
Email: supraphon.iamsirakul@lemeridien.com 
Website:  www.lemeridien.com/chiangrai 

 
 
 
 

   SUNDAY BRUNCH 
    13th October 2013    11.30-14.30 

 
 

THB 699 NETT PER PERSON 
  FREE FLOW OF WINE THB 499 

NETT PER PERSON 
 

LIMITED SEAT 
 

THANK GOODNESS, IT’S SUNDAY! 

mailto:supraphon.iamsirakul@lemeridien.com

